
NUEVAS METODOLOGÍAS PARA EL 
ANÁLISIS DE XENOBIÓTICOS EN 

ALIMENTOS 3ª EDICIÓN
CURSO TEÓRICO-PRÁCTICO

25, 26 y 27 de Febrero de 2020

DESTINATARIOS
Empresas y laboratorios agroalimentarios, estudiantes de máster y 

doctorado, graduados y técnicos de laboratorio

HORARIO Y LUGAR DE IMPARTICIÓN
Diario de 9:30 a 14:00 y de 15:30 a 18:30

Día 25/02/2020: Instituto de Química Orgánica General (CSIC)
Día 26/02/2020: Universidad Complutense de Madrid
Día 27/02/2020: ESCET, Universidad Rey Juan Carlos

CUOTA DE INSCRIPCIÓN
350€

PLAZAS LIMITADAS
Admisión por orden de inscripción abonada antes del

10 de Febrero de 2020

INFORMACIÓN
Contactos para cualquier consulta relativa al curso:

andrea.martino@uah.es /   formacion@fgua.es

ESTRATEGIAS INTEGRADAS PARA LA 
MEJORA DE LA CALIDAD, LA SEGURIDAD Y 
LA FUNCIONALIDAD DE LOS ALIMENTOS: 
HACIA UNA ALIMENTACIÓN SALUDABLE

COLABORAN
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